
 
 
 

Winzerhaus 
Kogelberg 1924 

 
 
 

Was, so fragen die Leute oft, unterscheidet das 
Wirtshaus vom Gasthaus? Um dann selbst zu 
antworten: Im Wirtshaus hat der Wirt das Sagen. 
Diese freundliche Diktatur beim Essen und Trinken 
ist es, was Wirtshäusern Unverwechselbarkeit und 
Stil verleiht. 
 
 
„Treu dem guten Alten, aber darum nicht minder 
empfänglich für das gute Neue.„ 
Erzherzog Johann von Österreich. 
 

Herzlich Willkommen 
im Winzerhaus 

eure 
Gebrüder Nauschnegg 

und Team 
 
 



 
 

Biere 
 

Trumer Pils 
Privatbrauerei Josef Sigl, Obertrum 0,2 3,50 
 0,3 4,60 
 0,5 5,70 
Trumer Freispiel Alkoholfrei 0,3 4,30 
Sauschneider 0,3 4,60 
 

Die Weisse Original 
naturtrüb, flaschenvergoren 0,5 5,70 
Die Bio Weisse Alkoholfrei 
naturtrüb, hefehältig 0,5 5,70 
 
 

Saftladen 
Alkoholfrei 

 
Eistee Hausgemacht 
Zitronen-Verbene / Kirsch-Melisse 0,5 6,50 
Scheuchers Fruchtsäfte Naturtrüb 
Apfel, Pfirsich, Isabella Traubensaft 0,2 4,00 
mit Wasser oder Soda aufgespritzt 0,5 5,50 
Holler G’spritzter mit Limette und Minze 0,5 4,50 
Soda Zitron 0,5 4,50 
Coca Cola /Coca Cola Zero 0,2 4,00 
Schartner Bombe 
Zirtone / Orange 0,2 4,00 
Vöslauer Mineral 
prickelnd / still 0,7 6,50 
Kogelberger Leitungs Wasser 0,5 2,00 
 1,0 4,00 
 
 



Gedeck 
4,00 

 

*** 

Saures Edelfisch-Sulz 
Käferbohnen / Zwiebel 

18,00 

Beef Tartar  
Wachtelei/ eingelegtes Gemüse/Toastbrot 

21,00 

St.Petersburger Ei  
Saibling gebeizt/Flusskrebse/Flusskrebsschaum 

Stundenei / Saiblingskaviar 
21,00 

Obgeschmolzener Karfiol 
Karfiolmousse/Butterbrösel/Spinat 

15,00 
 

Vogerlsalat 
Erdäpfel Salat / Bauernei/Speck 

11,00 
 

Endiviensalat 
Knoblauch / Erdäpfelsalat 

8,00 
 
 
 

*** 

Rindssuppe 
Fleischstrudel/ Frittaten 

7,50 
 

Bärlauch Cremesuppe 
Knuspriges Haselnuss-Stangerl 

9,50 
 



 

2erlei vom Lamm 

Lammkrone/Ragout/Ratatouille/ 
geschichtete Erdäpfel 

35,00 
 

Rinderfiletspitzen 
Morchel Rahmsauce/Essiggurkerl/Erbsenreis 

37,00 
 

Filetsteak 250g 
Wilder Brokkoli/Tomaten /Erdäpfel Gratin 

Schalotten Jus 
52,00 

 

Zwiebelrostbraten 
gedünstet / Braterdäpfel 

29,00 
 

Tafelspitz 
Spinat/Rösterdäpfeln 

29,00 
 

Kalbsleber  
„Tiroler Art„  

Speck / Apfel / Erdäpfelpüree 
28,00 

 

Kalbsrahm Gulyas 
Spätzle 

28,00 
 

Kalbswiener 
Gurkenrahmsalat/Preiselbeeren 

29,00 



 
 

Forelle Müllerin Art 
Petersilienerdäpfel/ Knoblauchbutter 

27,00 
 

Saiblingsfilet 
Topinamburmousse/Apfel/Zitronen beurre blanc 

34,00 
 

Bärlauch-Frischkäse-Tascherl 
Asmonte/Mandeln/Bärlauchschaum 

28,00 

 

Fettuccine mit Bärlauch 
Asmonte/Mandeln 

28,00  

zusätzlich mit Flusskrebsen 
+12,00 

 

Maishendlbrust 
Bärlauchrisotto/Babykarotten 

32,00  

 

Halbes 
Steirisches Backhendl 

18,00 

 

Cordon Bleu vom Schwein 
Petersilienerdäpfel /Preiselbeeren 

21,00 

 



 
 

Kaiserschmarren 
Zwetschkenröster 

15,50 
 

Barbaras Rhabarba 
Topfen/Vanille/Minze 

15,50 
 

Gratinierte Nusspalatschinke 
15,50 

 

Gerührter Eiskaffee 
12,50 

 

Affogato 
Espresso / Vanille Eis 

6,00 
 

Scorpino 
Vodka/Prosecco/Zitroneneis 

8,00 
 

Eis am Stiel 
Schwarzwälder Kirsch 

5,50  

Kaiserschmarren Rosine 
5,50 

Yuzu Himbeer Joghurt 
5,50 

Gesalzene Popkorn Karamell 
5,50 

 



 
An trink ma noch 
Zwa megma noch 

Drei tätma noch vertragem 
 
Veredelte Brände je 2 cl 
Tinnauer Franz Gamlitz 

 

Alte Zwetschke   7,50 
Kricherl Brand   6,00 

Rote Williams Brand   7,50 
Marillen Brand   7,00 

Vogelbeer Brand   13,00 
 

Zieser Riegersburg 
Williams Christ Brand   19,00 

Kirsch Brand   19,00 
Himbeer Brand   22,00 

 
Thomann Wolfgang St. Nikolai 
je 4 cl 

Aeijst Rum   15,00 
Aeijst Brandy   15,00 

Aeijst Gin   7,00 
 

 
Aus dem Humidor 
Perfekt gelagert 68% und 18 oC 

 
Romeo y Julieta Petit royales   35,00 

Monte Cristo Petit Edmundo   45,00 
Cohiba   100,00 

 


